%2/0 bese pesce
%@m& drinfe % ol 7&/{{{//, Jy y[ﬁ 9&/’//# diteché (0/2@/{0/{0@/@/%@5& delle %/17{/

canape caldi
%@b@fé @ buffet
eﬁa/ﬂ dei erudi: Q%a/mfé; astriches fj(e‘a/i/}é/i; yaméem- cannalicclié di mare

eﬁa/ﬂ del mare. y%’éd[%{/* (/(%a//é@ («‘072/07/@0@’@/{0//[0@(/&///% e lime; /éo//éellme al /ay/}/ ar
47& i code c/é/a/méemf alla catalana; calamardli scotlali con radicchic W(?//é(,{fmw,

dadolata cé'//éamﬂ(/awé/m e NGl

Ljé/a«éz/ dei marinali: salmone marinale cgy/l cy//f(mu? e mango; /J(o/(*f /7&65(/60 ed alic

marinate con acele di me/e/; lonnc all anéce
ﬂa&& (/6/&%{//[1): coclitadl di verdure CIreCeanley eroechelle c/z}éedm,ﬁ[//m@zw (/é/éa//cm/)%&
%M’[/ﬂ a lavcla
% e maniche con //ay/k/ i vicciola, olive di gaf/c&, (ﬂ//@%’; i %}?lf//@/{{'{/y, e /é/w/é
)
@mwﬁz /f;é//'e/mf af//'/éefjw 9&(5(/4 con dadolata (/é%d/ll?{/(/@/f{f%@ c/é/éa(%éiw e basilico
A
%ﬂdgéﬂ@ 0o erema (/é/{fw(i(%li e arance navel
Z) y . . )
Cg/ffm/ buffet dei dolei e lorta m//jma/e
L@;ﬂ{,&%yﬁ/

% et naturale e frizzante; Joﬁ drinke: vine biconcer /éméﬁﬁﬁ@




