
 

Menù base pesce 
Welcome drink Aperol spritz; Hugo spritz; succhi analcolici; fantasie dello Chef; 
canapè caldi 

Antipasti a buffet 

Isola dei crudi: Fasolari; ostriche; scampi; gamberi; cannolicchi di mare  

Isola del mare: gazpacho di polpo con pomodoro piccadilly e lime; polpettine al ragù di 
seppia; code di gambero alla catalana; calamaretti scottati con radicchio trevigiano, 
dadolata di pomodorino e noci 

Isola dei marinati: salmone marinato agli agrumi e mango; pesce spada ed alici 
marinate con aceto di mele; tonno all’anice 

Isola deli fritti: cocktail di verdure croccanti; crocchette di pesce; fritturina di paranza  

Isola dei fingerfood 

Servito a tavola 

Mezze maniche con ragù di ricciola, olive di Gaeta, capperi, di Pantelleria, e pinoli 

Panzotti ripieni di pesce spada con dadolata di pomodorino di pachino e basilico 

Branzino in crema di finocchi e arance navel 

Gran buffet dei dolci e torta nuziale 

Beverage 

Acqua naturale e frizzante; soft drink; vino bianco; prosecco 


